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RECETE SERVISI IREKS

Grainy Pie
MELLA GRAINY KEK MiKSIi, LUBECA WEISSE SCHOKO %29 ile
calisiimis

MELLA GRAINY KEK MIKSI 1,000 kg
Yumurta 0,350 kg
Aycicek yagi 0,3001
Su 0,225 |
Toplam agirlik 1,875 kg
Karistirma suresi: 5 - 6 dakika, orta devirde

Hamur agirhgi: 0,400 kg

Firin sicaklig: 180 -190 °C

Pisirme suresi: 35 dakika

Polen ganaj:

LUBECA WEISSE SCHOKO %29 1,000 kg
MELLA MAESTRO 0,850 kg
Tereyadi 0,210 kg
Polen 0,040 kg
Toplam agirlik 2,100 kg
Uygulama: MELLA MAESTRO 90°C isitildiktan sonra LUBECA WEISSE SCHOKO

%29 ve tereyagi ilave edilerek homojen bir yapi olusana dek karigtirilir.

4 — 6 saat +4°C’de dinlendirildikten sonra uygulama igin orta devirde
cirpilir. Son olarak polen ilave edilerek kullanima hazir hale getirilir. Kek 3
parca olacak sekilde kesilir ve her katin arasina hazirlanan ganaj
surulerek dilim pasta formunda goérseldeki sekilde hazirlanir.
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